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Conternos 2002er Monfortino: “...one of the greatest wines ever made”

In der Ausgabe 12/10 von Robert Parkers "Wine
Advocate" wird Giacomo Conternos 2002er Mon-
fortino als einer der groBBten Weine gefeiert, die je-
mals erzeugt wurden. Uber der Uberschrift ,,New
Releases from Piedmont* wurde eine umfassende
Bestandsaufnahme der aktuellen Weine dieses An-
baugebiets erstellt — mit einem iiberragenden Mon-
fortino an der Spitze: "...the star among these new
releases is without question the 2002 Monfortino, a
wine that is destined to carve a place for itself as
one of the greatest wines ever made" (98/100 Punk-

" CONTERNO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

RISERIA
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DRY RED WINE
ESTATE BOTTLED BY AZIENDA VITIVINICOLA
GIACOMO CONTERNO di GIOVANNI CONTERNO
MONFORTE D'ALBA - ITALIA

NET CONTENTS 750 ML. PRODUCT OF ITALY ALCOHOL 14% BY VOL.

Nur wenig dahinter erhielt aber auch schon Conter-
nos "normaler" 2006er Barolo Cascina Francia mit
96+ Punkten eine Weltklassebewertung vom inter-
national fithrenden "Weinpapst".

Dass dieses iiberragende Ergebnis fiir Conterno
aber nicht nur fiir amerikanische Connaisseurs Giil-
tigkeit hat, sondern durchaus auch von "europdi-
schen Zungen" gleichermaflien so bestdtigt wird,
unterstreicht noch einmal die Ausnahmestellung
dieses Winzers. Denn auch aus dem grofen Barolo-

Test des Osterreichischen Falstaff-Magazins ging

Giacomo Conterno als liberragender Sieger hervor.
Auch hier setzte das Verkostungsteam des renom-
mierten Magazins in der Ausgabe 2/10 Conternos
2002er Riserva Monfortino mit iiberragenden 97
Punkten ganz klar an die Spitze der verkosteten
Barolo-Stars: "Leuchtendes, intensives Rubingra-
nat. Intensive, zugleich in sich ruhende Nase, nach
Zwetschgen, Rosenblattern, eingelegten Kirschen
und etwas Ingwer. Am Gaumen einfach eine Wucht,
satte, reife Frucht, entfaltet sich mit dichtmaschi-
gem und doch geschmeidigem Tannin, zeigt enor-
me Lange und Vielschichtigkeit, ein Gedicht!".
Und auch hier lag Conternos 2006er Barolo Casci-
na Francia mit 95 Punkten auf Weltklasseniveau.

Sehr gut konnten sich aber auch die Weine von
Oddero in diesen Verkostungen platzieren: Der
2004er Barolo Vigna Rionda erhielt in beiden Ver-
kostungen iibereinstimmend iiberragende 94 Punk-
te, eine Traumwertung, die im Wine Advocate auch
der 2006er Barolo Villero erzielen konnte.

2006 Giacomo Conterno Barolo Cascina Francia
Euro 94,00 inkl. MwSt. Bestell. Nr. GCO0603
2002 Giacomo Conterno Barolo Ris. Monfortino
Euro 332,00 inkl. MwSt. Bestell. Nr. GC00201
2004 Oddero Barolo Vigna Rionda

Euro 65,90 inkl. MwSt. Bestell. Nr. ODD0418
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Der Jahrgang 2010: eine grofle Herausforderung in ganz Europa

Winzer in ganz Europa waren vom Jahrgang 2010
vor eine gro3e Herausforderung gestellt. Der lange
Winter und kiihles, feuchtes Wetter wihrend der
Bliitephase hat die Ertrdge in vielen Regionen quer
iiber den Kontinent teilweise dramatisch absinken
lassen. Das eher kiihle und oft wechselhafte Wetter
wiéhrend der Vegetations- und Reifephase stellte ei-
ne weitere Herausforderung dar. Es zeichnet sich
deshalb schon jetzt ab, dass der Jahrgang sehr un-
terschiedliche Ergebnisse liefern diirfte, je nach
Konnen und Fleil3 des jeweiligen Winzers. So geht
auch das Bureau Interprofessional des Vins de
Bourgogne in seiner ersten Einschédtzung von einer
zwar mengenmaiBig kleinen Ernte aus, die jedoch
einige bemerkenswert elegante Weine hervorbrin-
gen diirfte.

Unser Winzer Olivier Lamy aus St. Aubin berichte-
te uns von seinen Sorgen wegen des schlechten
Wetters im August. Doch wie so oft in diesem An-
baugebiet war es dann ein schoner Herbst, der fiir
die Qualitdt sorgte. "Das gute Wetter im September
(mit Sonne und Wind), die niedrige Traubenmenge
und die intensive Weinbergsarbeit haben dann doch
eine frihere Reife erlaubt”, so Lamy. Die Ertrdge
allerdings liegen bei nur 30 bis 40 HI pro Hektar
bei den WeiBBweinen und 22 bis 40 HI pro Hektar
bei den Roten. e B :

Aus dem siidfranzosi-
schen Faugeres hat uns $ %
die Familie Vidal-Du- i§
moulin von Chateau de
la Liquiere berichtet, | 3 ]
dass fiir sie der Jahrgang wiederum zu trocken war:
"Der Regen, den wir uns im August erhofft hatten,
ist leider nie gekommen". Das Ergebnis war dann:
kleine Beeren, kleine Mengen. "Aber die Qualitat
ist vorhanden, d.h. vollkommene Gesundheit der

Trauben fiir die gesamte Ernte, also genau das,
was wir suchen: Ein schones Gleichgewicht zwi-
schen Zucker und S&ure fur einen Jahrgang mit
Frische und Konzentration."

Auch unser Champagnerspezialist Pascal Argapart
ist durchaus zuversichtlich. "Nach einem sehr tro-
ckenen Fruhjahr und gutem Wetter bis Anfang Au-
gust, hatten wir Hoffnung
auf einen auBergewohnli-
chen Jahrgang. Ab Mitte
N | August schenkte uns Mut-

| ter Natur dann eine dicke
: Regenschauer Nun war

o Sewmimsees Trauben zu bringen und
Unkraut zu bekdmpfen. So und nur so konnte die

Lese schon ab dem 15. September anfangen: Eine
vielversprechende Ernte mit sehr gutem Gesund-
heitszustand der Trauben."

Peter Veyder-Malberg berichtet aus der Wachau
von einem grundsitzlich sehr spannenden, weil
kiihlen und spéten Jahr ohne Botrytis- oder sonsti-
ge Faulnisgefahr. Das Ergebnis waren hier sehr ge-
sunde Trauben mit knackiger, fester Saurestruktur
und sich sehr langsam entwickelndem Aromapo-
tenzial. "Meine Weine werden langer zur Entwick-
lung brauchen und fordernd sein; jedenfalls echte
,Langstreckenlaufer’ werden", so der Wachauer
Winzer.

Auch Spitburgunder-Spezialist Friedrich Becker
jun. musste in der Pfalz mit einer sehr kleinen Ern-
te leben: "Bedingt durch ein mdglichst langes Zu-
warten bei der Lese mit dem Ziel einer optimalen
physiologischen Reife, liegen die Ertréage gegen-
Uber dem langjahrigen Durchschnitt um gut 40
Prozent niedriger".
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Weinrieder begeistert Fachleute auch in China

Juniorchef Bernhard Rieder reiste Ende Oktober
zur "Wine for Asia" nach Shanghai, um dort die
Weine seines elterlichen Gutes bei der grofiten Ge-
trinkemesse Asiens fiir Hidndler und Importeure
den Fachleuten aus China, Japan, Malaysia und In-
dien vorzustellen. Im Rahmen dieser Messe wurde
aber auch die "China Sommeliers Wine Challenge"
durchgefiihrt und dazu 220 der wertvollsten Weine
der Aussteller einer Blindverkostung unterzogen.
Die mit internationalen Fachleuten, wie den Master

Friedrich Rieder auf Reisen

Sommeliers Gerard Basset und Keith Goldston be-
setzte Jury, verkostete Proben namhafter internatio-
naler Weingiiter aus Australien, Spanien,
Frankreich, Chile, Siidafrika, Italien und Deutsch-
land, doch am Ende war es ein Osterreichischer Be-
trieb, der fiir die beste Kollektion auf dieser Messe
ausgezeichnet wurde: Weinrieder aus dem nieder-
osterreichischen Kleinhadersdorf.

Chinas aktueller Sommelier-Champion Yang Lu
schrieb nach der Verkostung in Rieders Géastebuch:
"It was my pleasure to taste your wines, really well
made and delicious".

Das Weingut
Herzen des Wein-
ist mit 16.000 ha
te  zusammen-
Anbaugebiet in
ne des Gutes
besten Siid-
gen. Das aus-
klima und die
und Lehmbo-
Weine der be-
Weintradition
geht auf viele
Ausdruck da-
springliche
bereits inter-
Hofname

Weinrieder liegt im
viertels. Diese Region
Weingiérten das grof3-
hingende

Osterreich. Die Wei-
wachsen auf 20 ha
und  Siidwest-La-
geglichene Klein-
fruchtbaren Loss-
den ermdglichen
sonderen Art. Die
der Familie Rieder
Jahrzehnte zuriick.

fur ist der ur-
- und mittler-weile
|
IN_RIEDER national bekannte
" "Weinrieder".
WEINZ\E;R’J'EL

Friedrich Rieder verfolgt hier eine strikte Philoso-
phie fiir Weingarten und Keller:

* naturnaher Weinbau, d.h. Schonung der Niitzlin-
ge, Begriinung des Weingartens

* rigorose Ertragsbegrenzung durch kurzen Reb-
schnitt und Ausdiinnen bis auf eine Weintraube pro
Rebtrieb

* sehr behutsame Traubenverarbeitung

* sanftes Pressen der Maische

* naturbelassene Moste, d.h. der Zucker stammt
ausschlieBlich aus den Weintrauben

* gekiihlte Garung im Stahltank garantiert einen
brillanten Wein
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Neuigkeiten aus dem Hause Agrapart

Dass Agrapart einige der elegantesten Champa-
gner auf dem Markt mit unverkennbar indivi-
dueller Personlichkeit erzeugt, hat sich unter
Kennern mittlerweile weit herumgesprochen.
Neu ist nun aber, dass die Flaschen jetzt auch
mit {iberaus eleganten Etiketten ausgestattet
werden, wie es dem Niveau dieser Produkte an-
gemessen ist.
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GRAND CRU
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EXTRA - BRUT
BLANC DE BLANCS
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Weiterhin hat nun Pascal Agrapart bekannt ge-
geben, dass er in Zukunft die Dosage des "Brut
Les 7 Crus Blanc de Blancs" von zehn Gramm
auf sieben Gramm je Liter herabsetzen wird.
Dadurch wird die terroirgeprigte, sublime Fi-
nesse dieses Champagners noch deutlicher un-
terstrichen. Die Dosage des "Les 7 Crus"
betrdagt damit nur rund die Hilfte von dem, was
bei den groBen Marken fiir deren Basis-Cham-
pagner iiblich ist.

GroBartige Bewertungen erhalten Agraparts
Weine nun aber auch in den USA. Robert
Parkers "Wine Advocate" Ausgabe 12/10 wer-
tet bereits den "Les 7 Crus" mit beeindrucken-
den 90 Punkten. Auf die gleiche Wertung

kommt auch der "Terroirs", wihrend die Jahr-
gangschampagner "Minéral" und "Avizoise"
mit 93 Punkten ausgezeichnet werden. An der
Spitze steht der iiberragende "Venus" mit 94
Punkten. Dieser Wein stammt von einer nur 0,3
Hektar groen Parzelle, deren Rebstocke 1959
gepflanzt wurden und deren Boden noch nie
mit einer Maschine in Berlihrung gekommen
ist, sondern seit jeher ausschlieBlich mit dem
Pferd bearbeitet wurde. ““...a gorgeous, totally
compelling wine. The impression of fruit is so
vivid; one hardly notices the bubbles at all.
This deep, vinous Champagne saturates the pa-
late with incredible intensity and depth in all
dimensions. An explosive finish stained with the
essence of crushed rocks, mint and flowers lea-
ves a lasting impression”, so das Urteil von Ro-
bert Parkers Verkostungsteam.

Les 7 Crus Blanc de Blancs Brut

Euro 21,90 inkl. MwSt. Bestell. Nr. AGRCH69
Terroirs Grand Cru Blanc de Blancs Brut

Euro 25,90 inkl. MwSt. Bestell. Nr. AGRCH68
2004 Minéral Grand Cru Blanc de Blancs brut
Euro 38,90 inkl. MwSt. Bestell. Nr. AGR0402
2004 Avizoise Grand Cru Blanc de Blancs Brut
Euro 50,90 inkl. MwSt. Bestell. Nr. AGR0403
2004 Venus Grand Cru Bl. de Blancs Brut nature
Euro 99,00 inkl. MwSt. Bestell. Nr. AGR0404
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