Joh. Jos. Prim

Verflihrerische Elfen

Auf trinkreife Rieslinge des Mosel-Kultweinguts «JJ» Priim
musste man immer lange warten. Beim neuen Jahrgang ist das
anders: die 2009er sind schon jetzt veritable Edeldrogen.

Geliebt haben wir die hellen, friih-
lingshaften Riesling-Elfen von Joh.
Jos. Priim ja immer — allerdings erst
im Alter von mindestens 10 (Kabi-
nett), 20 (Spitlesen) oder noch viel
mehr Jahren (alle Arten von Ausle-
sen), Warum? Weil uns in den ersten
Jahren nach der Fiillung der starke
Schwefelduft nicht behagte, weder
in der Nase noch im Schidel. Es
konnte einem schon mal leicht
schwindelig werden beim Verkosten
des Programms. «Na und?», pflegte
der heutige Inhaber Dr. Manfred
Priim dann immer zu sagen: «Die
Weine sollen Sie ja auch nicht trin-
ken, wenn sie jung sind, sondern
wenn sie reif und schén sind.» Und
reif werden die Weine vom 1911 ge-
griindeten Wehlener Moselweingut
bekanntlich immer und in der Reife
immer verbliiffender oder, meinet-
wegen, auch schoner. Seitdem
Priims Tochter Katharina in die
Weinbereitung mit eingreift, sind
die Priim'schen Rieslinge schon
weitaus frither zugénglich als noch
vor einigen Jahren. So strahlend und
fruchtgeprigt wie der feinwiirzige
2009%r aber war kaum je ein Jahr-
gang. Und nie zuvor ging ich nach
einer Priim’schen Jahrgangsverkos-
tung derart schwindelfrei wieder
heim wie heuer. Dabei blieb das
Spuckfass trocken...

2009 Wehlener Sonnenuhr Ries-
ling Kabinett: Rauchige Nase mit
sehr feiner Frucht, wiirziger und
tiefer als der Graacher. Pikant und
fiillig am schon recht komplexen,
salzigen Gaumen, dennoch leicht-
fiissig, im Nachklang eine fast tro-
ckene Mineralitit hinterlassend.
(17,50-20 EUR) 17/20 2011-2022

2009 Graacher Himmelreich
Riesling Spatlese: Sehr klar und
frithlingshaft, sehr feine Schiefer-
wiirze, feine gelbe Frucht. Tolle pi-
kante Rasse am Gaumen, lang an-
haltende Mineralik, ausdrucksvoll.
(21-26 EUR) 17/20 2012-2030

2009 Wehlener Sonnenuhr Spit-
lese: Kiihl-mineralisch und fast ab-
weisend in der Nase, kompakt. Am
Gaumen mit edler Siisse und hoch-
reifer Beerenfrucht, wunderbar

dichte Fruchtausprigung, nachhal-
tig, enorm saftig, (23-29 EUR)
18/20 2013-2030
2009 Wehlener Sonnenuhr Spit-
lese Versteigerung: Klares, sehr fei-
nes Bouquet mit aler Wiirze.
Straff, aber feingliedrig und rassig
und von sinnlicher Fiille. Elegant,
feines Fruchtspiel. (72,83 EUR)
18/20 trinken~2035
2009 Wehlener Sonnenuhr Ausle-
se: Kiihle, aristokratische Nase, viel
Stein, wenig Frucht, die aber gesto-
chen klar und distanziert, momen-
tan noch recht griin. Wiirziger Gau-
men, nachhaltige, animierende Sal-
zigkeit und pikante Schieferwiirze,
lang und expressiv, straff und fast
verschlossen, aber mit viel Potenzi-
al gesegnet. Grosser Trinkwein. (35
EUR) 18/20 2014-2040
2009 Graacher Himmelreich Aus-
lese Goldkapsel: Sehr hell und klar,
feine Schiefermineralik, tief. Sehr
elegant und ausgewogen, ja rund,
intensiv in der Frucht, salzige Lin-
ge, sehr fein und schon jetzt perfekt
zu trinken. (72 EUR)
18/20 trinken-2045
2009 Wehlener Sonnenuhr Ausle-
se Goldkapsel: Kiihle und Kklare
Fruchtaromen, Apfel, florale Noten,
aristokratischer Ausdruck. Sehr ele-
gant und ausgewogen am Gaumen,
konzentrierter Schmelz, sehr klare
Fruchtausprigung mit feiner Wiir-
ze und gut verpackter Saure. (61-78
EUR) 18/20 2012-2045
2009 Wehlener Sonnenuhr Ausle-
se Versteigerung: Sehr klare, feinste
Fruchtaromen mit edler Schieferno-
te. Am Gaumen brillant, die perfek-
te Eleganz und Balance! Mit delika-
ter Siisse, die kaum ins Gewicht
fallt, da sie von salziger Mineralitiit
und feinster Rasse verschlungen
wird. Edeldroge! (121,38 EUR)
18/20 trinken-2040
2009 Wehlener Sonnenuhr Ausle-
se Goldkapsel Versteigerung: Hoch-
edler Rosinenton. Feinste Fiille mit
hochelegantem Schmelz und feins-
ter Siisse, {iberaus delikat. Grosser
Wein. (242,76 EUR) 19/20 2020-2050

Egon Miiller zu Scharzhof

Die Kollektion seines Lebens

Egon Miiller IV ist ein Mann im besten Alter und er wird noch viele Weinle-
sen in den Scharzhof holen. Aber so einen Jahrgang wie 2009 erlebt auch
ein Riesling-Gott wie Miiller nicht haufig.

2009 Scharzhof #1: Sehr klar und filigran
im Bouquet. Am Gaumen ebenfalls filigran
und leicht, feinste Rassemit erstaunlicher
Lange, Substanz und Charakter. Ein wun-
derbarer Einstieg in die teure Welt des
Scharzhofs. Dieser Wein lisst sich auch in
10 Jahren noch trinken. (ca. 14 EUR)
16/20 2011-2020
2009 Wiltinger braune Kupp Kabinett #5,
Le Gallais: Sehr klare, prézise Fruchtfeinheit
mit delikater Schieferwiirze. Saftiger Gau-
men mit Substanz und salziger Rasse, lang
und generds. (22 EUR ) 17/20 2013-2028
2009 Scharzhofberger Kabinett #6: Sehr
klare, frische Frucht. Eine Ausgeburt an
Feinheit, saftig und filigran, mit salzigem
Abgang, viel Nachdruck und beeindrucken-
der Finesse. (ca. 35 EUR)  17+/20 2014-2030
2009 Scharzhofberger Kabinett #16 Alte
Reben Versteigerungswein: Puristisch-mi-
neralischer Gaumen mit saftiger Fiille und
pikanter Mineralitit, viel Substanz und
Kraft, dennoch leicht und fein, sehr lang.
Ein grandioser Kabinett. (52,19 EUR)
18/20 2014-2035
2009 Scharzhofberger Spitlese #7: Mit
Botrytis, aber wesentlich weniger als in an-
deren Jahren. Sehr klar und fein, enorm saf-
tige Gelbfrucht. Am Gaumen stringent mi-
neralisch, feine Pikanz, ungeheure Raffines-
se, Salzigkeit und Feinheit. Gross und fein.
(ca. 65 EUR) 18/20 2015-2040
2009 Scharzhofberger Spitlese #18:
Dicht und komplex im Bouquet, mit sinnli-
cher Reife und feinster Botrytis. Viel Spiel,
generdse, pikant mundende Reife, ausge-
wogen und sinnlich, etwas siisser und fiilli-
ger als die #7. Salziges, sehr langes Finish,
verschwenderisch und doch gotisch. (ca. 65
EUR) 18+/20 2015-2050
2009 Scharzhofberger Spitlese #19 Ver-
steigerungswein: Feinste Prizision und Fri-
sche. Edle Siisse, aber nicht verschwende-
risch und venusartig, sondern ein kiihler,
gestochen klarer Sternenhimmel. Am Gau-
men intensiv und saftig, wiederum prizise
und mit feinster Rasse wie aufgezogen wir-
kend, dann sehr lange absurrend. Sehr fein,
héchste Eleganz. (93,46 EUR)
19/20 2015-2050
2009 Scharzhofberger Auslese #4: Feins-
te Rosine mit wiirziger Schiefermineralik.
Enorm voller, verschwenderischer Gaumen,
aber mit kiihler Prizision und Rasse. Feins-
te Schieferart im Nachklang, enorm subtil.
19/20 2016-2055
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2009 Scharzhofberger Auslese #8: Pikan-
te, wiirzige Art, alles hier ist Rasse und fei-
ne Frucht. Enorm trinkig und salzig, lang.
(ca. 180 EUR) 19/20 2015-2055

2009 Scharzhofberger Auslese #9: Aris-
tokratisch kiihl, leicht blittrig sogar, Limet-
tennoten. Konzentriert, mit enormer Fiille
und Sinnlichkeit, pikante Schieferrasse, sehr
lang und intensiv, nachhaltige Frucht. Wer
jetzt noch nicht wahnsinnig ist vor Gier,
wird es nie mehr. Problem: Der Preis! (ca.
180 EUR) 19+/20 2016-2060

2009 Scharzhofberger Riesling Auslese
#10: Egon Miiller steht schweigend, denk-
malgleich neben uns am ovalen Tisch im
Flur des Scharzhofes. Seine Frau Valeska hat
Geburtstag, in wenigen Minuten kommen
die Gaste. Doch der Mann im hellen Som-
meranzug am Beginn des Herbstes steht da
wie eine Statue. Und wir? Geben uns pro-
fessionell, innerlich aber jubeln wir wie die
Kinder. Grapefruitnoten, pikante Schiefer-
wiirze, hochfeine Rosine. Verschwenderisch
dichter Gaumen, von pikanter Saure- und
Schieferrasse durchzogen. Hochelegant. Ge-
niale Balance. Perfekt. (ca. 180 EUR)

20/20 2014-2060

2009 Wiltinger Braune Kupp Auslese #24
Versteigerungswein, Le Gallais: Kiihle, prii-
zise Schieferaromatik. Enorm dicht und
konzentriert, leichter Kokosschimmer, dich-
ter Schmelz, enormes Konzentrat, aber auch
viel Spannung — ein Wein fiir die Ewigkeit.
(230,62 EUR) 20/20 2020-2070

2009 Scharzhofberger Auslese #21 Ver-
steigerungswein: Immer wieder dieser grii-
ne Schimmer in den Weinen! Kiihle, aristo-
kratische Nase. Am Gaumen pikant und
dicht, viskos, mit mineralischer Rasse und
Salzigkeit, puristisch eigentlich, und dann
diese hochedle Honigsiisse! Ewig lang und
ewig salzig. Man erhilt den Eindruck, die-
ser Weine habe einen trockenen Abgang.
(570,49 EUR) 20/20 2020-2070

2009 Scharzhofberger Trockenbeeren-
aulsese #22 Versteigerungswein: Fasspro-
be. Die zweite TBA des Jahrgangs. Getrock-
nete Marillen, Tee, ein Hauch von Zitronen-
teegranulat, Orangenpaté. Viskos und kon-
zentriert wie eine Tokajer Essenz. Die edle
Siisse wird von einer ungemein feinen Siure
und noch immer salzigen Mineralik um-
spielt. Eine TBA kann nicht eleganter, nicht
feiner, nicht perfekter, nicht noch einmal so
sein. Ein Traum, unglaublich. 20/20 2020-2090



